
UNO SPETTACOLO 
DI BAR AL

Teatro Alighieri

@mercatocoperto.ravennaseguici sui nostri social

INFO E PRENOTAZIONI
info@mcravenna.it | 0544 244611



Conosci la storia del 
Teatro Alighieri?
Tra le vie del centro storico di Ravenna si erge il Teatro Alighieri, 
inaugurato nel 1852 e intitolato al sommo poeta Dante 
Alighieri, che proprio in questa città trascorse gli ultimi 
anni della sua vita. 

Progettato dagli architetti Broggi e Meduna, lo stesso duo 
che realizzò il celebre Teatro La Fenice di Venezia, l’Alighieri è 
da sempre un luogo dove arte, musica e bellezza si fondono, 
ospitando nei secoli grandi spettacoli di lirica, danza e prosa.

consulta il programma della stagione del Teatro Alighieri:
teatroalighieri.org



Conosci la storia di
Casa Spadoni?

Conosci la storia del 
Mercato Coperto?

Casa Spadoni nasce nel 2014, come naturale sviluppo delle 
molteplici attività del gruppo Molino Spadoni, ed è come se 
fosse stata pensata, voluta e delineata da lungo tempo.

Casa Spadoni Faenza è un locale con diversi ambienti, ognuno 
con il proprio stile, arredati con cura per raccontare tradizione 
e qualità. La cucina propone sia piatti romagnoli, con pasta 
fresca fatta a mano ogni giorno, sia pizze e ricette rivisitate in 
chiave contemporanea. È anche uno spazio culturale, dove si 
alternano chef ospiti, eventi e la storica birreria, oltre a ospitare 
il Circolo degli Artisti Faentino.

Il Mercato Coperto di Ravenna situato nel punto nevralgico del 
Centro Storico della città, è un edificio storico risalente al 1922, 
reinaugurato nel 2019 in una nuova e inedita versione.

Accoglienza, sostenibilità, presidio e controllo della filiera, 
genuinità e autenticità dei sapori. In queste parole è racchiusa 
l’essenza del Mercato Coperto di oggi, un luogo fluido, di 
eccellenze e di bellezza, dove cultura e cibo si uniscono e la 
qualità della materia prima è sempre abbinata alla cura del 
prodotto, dalla produzione alla presentazione.



Uno spettacolo di bar al 
Teatro Alighieri
In questo straordinario contesto, il Mercato Coperto di 
Ravenna e Casa Spadoni hanno il piacere di curare il servizio 
bistrot, trasformando ogni pausa in un piccolo spettacolo di 
gusto. 

Le nostre proposte celebrano i sapori autentici della 
Romagna, tra vini selezionati, birre artigianali e sfiziosità 
preparate con ingredienti di qualità, e prodotti delle nostre 
Officine Gastronimiche Spadoni  e del Molino Spadoni per 
accompagnare al meglio l’esperienza di una serata a teatro.

PER UNA SERATA SPECIALE...

Vuoi organizzare qui il tuo evento?

Desideri prenotare un piatto speciale o una bollicina?
Prenota prima o durante lo spettacolo!

Contattaci per maggiori informazioni
info@mcravenna.it | 0544 244611



Vuoi cenare DOPO lo spettacolo?  
Abbiamo pensato anche a questo! 

Prenota il tuo tavolo al Mercato Coperto, a solo 5 minuti a 
piedi dal Teatro, assicurandoti la tua cena anche a tarda 
notte.

Con la card riservata agli abbonati, hai diritto al 10% di 
sconto!

Card Riservata
alla Trilogia d’Autunno e agli abbonati 

2025/2026

Il Bar del Teatro Alighieri (via Mariani, 2 Ravenna), ti riserva: 

Spritz: €5
Calice di vino del territorio: €3,5

Calice di prosecco: €4,5
Caffe’: €1

Punch caldo: €4
Degustazione Rum “Leonardo Spadoni” & 

cioccolato “Gardini” extra fondente 72%: €14
(per 2 persone)

Desideri cenare dopo lo spettacolo? Abbiamo pensato anche a questo!
Prenota il tuo tavolo al Mercato Coperto, aperto anche a tarda notte!

Solo su prenotazione | Per te il 10% di sconto!

Prenota il tuo tavolo al: 0544 244611 - 342817489 | info@mcravenna.it

Vuoi organizzare il tuo evento privato? CONTATTACI!

Prenota il tuo tavolo al: 0544 244611 - 342817489 | info@mcravenna.it



PROPOSTE SFIZIOSE DAL NOSTRO BISTROT

Ingredienti semplici, scelti con attenzione e 

serviti con cura.

  

Una pausa anche da condividere...

“Il Taglierino” -                                                                      € 16,00 

Con Prosciutto nostrano, il barattolino del Mercato Coperto con 

battuta di lardo di Mora Romagnola e rosmarino, accompagnato da 

tigelle Emiliane (4pezzi)

Pan Dolce con uvetta                                                        € 4,50 

con Mortadella Antica Tradizione e Robiola



LE PROPOSTE GASTRONOMICHE 

Dolci, salati e lievitati che uniscono semplicità e bontà
  

Il Mercato Coperto prepara lievitati, prodotti da forno e 

stuzzicherie con i migliori prodotti del territorio, per la vostra 

pausa di gusto. 

Focaccia al lievito madre con mortadella “Morabrada”                € 8,00 

lattughino e mayonese

Focaccia al lievito madre con verdure miste                                    € 8,00 

Panini al latte farciti                                                                                € 4,00 

con varie farciture 

Crostata del giorno                                                                                  € 4,50 

della pasticceria del Mercato Coperto 

Torta del giorno                                                                                         € 5,50 

della pasticceria del Mercato Coperto

I biscotti artigianali (5 biscotti)                                                              € 4,50

Biscotto al cocco Gluten Free                                                                € 3,50

Sacchettino di crostini di quinoa                                                          € 3,50 

con farina del Molino Spadoni

Patatine                                                                                                        €2,00   



ACQUA E BIBITE

Acqua naturale e frizzante - bottiglia plc da lt. 0,5                          € 2,00

Succhi di frutta (ananas, pesca, pera, arancia in bottiglia di vetro da 20 cl)  € 3,50

Pepsi Cola, Pepsi Zero (in lattina da 33 cl)                                           € 3,50

Tonica “Organics” (in lattina da 25 cl)                                                  € 4,00

Chinotto “Lurisia” (in bottiglia di vetro da 33 cl)                                 € 4,00

Sanbitter (in bottiglia di vetro da 10 cl)                                                € 4,00

Campari Soda (in bottiglia di vetro da 27,5 cl)                                   € 4,00

Crodino (in bottiglia di vetro da 17,5 cl)                                                € 4,00

CAFFETTERIA

Caffe’ espresso / deca / macchiato / americano                             € 1,50

Cappuccino / Latte macchiato                                                            € 2,00

Caffe’ corretto                                                                                           € 2,50

Selezione di The e infusi                                                                           € 3,50

Cioccolata in Tazza                                                                                   €5,00

Punch caldo al mandarino / arancio /                                                  €5,50

COCKTAIL

 

Spritz Aperol (Prosecco, Aperol, Arancia, Selz)                                                           € 6,50

Spritz Campari (Prosecco, Campari Bitter, Arancia, Selz)                                      € 6,50

Spritz Hugo (Prosecco, liquore Saint Germain, Selz)                                                  € 7,00

 

Gin Tonic / Lemon                                                                                       €8,00

Con Gin Bickens

Vodka Tonic / Lemon                                                                                  €8,00

Con Vodka Skyy

Gin Tonic / Lemon                                                                                      €10,00

Con Gin Mare

Vodka Tonic / Lemon                                                                                €10,00

Con Vodka Belvedere



DISTILLATI E GRAPPE 

Grappa di Friulano                                                                                   € 5,00 

Nonino

Grappa di Barbera                                                                                   € 5,00 

Sibona 

Whisky                                                                                                         € 8,00

Wild Turkey

Degustazione Rum                                                                         €18,00

Rhum “Leonardo Spadoni” &  cioccolato “Gardini” extra fondente 72% 

(per 2 persone)

LIQUORI LEONARDO SPADONI

 

China, Nocino, Fernet, Flauto Magico, Rosolio D’anaci,                    €4,50

Rosolio Di Cedro, Rosolio Di Rose, Zabajone 

Rhum Jamaica Leonardo Spadoni                                                        €7,00

Importato direttamente da una selezione delle migliori partite di rhum agricolo 

giamaicano,conciato secondo una tecnica di conciatu- ra del 1898 e proposto

liscio o con ghiaccio.

VUOI ACQUISTARE LA BOTTIGLIA?
  

I Classici della selezione Leonardo Spadoni – 20 cl                                       €12,00

( Nocino, Flauto Magico, Rosolio di Rose, Zabaione)

I Classici della selezione Leonardo Spadoni – 50 cl                                       €19,00

I Mignon – 4 cl                                                                                                            €4,50 

Rhum Jamaica Leonardo Spadoni - 70 cl                                                        €30,00

Shortino

Bicchiere



I NOSTRI VINI

“Sylvoz” - Prosecco DOC Brut                                                 € 6,00            € 22,00 

Le Colture

Franciacorta Berlucchi ‘61 Extra Brut                                    € 8,50            € 41,00 

Berlucchi

Pignoletto Frizzante DOC                                                          € 5,50            € 21,00 

Tenuta Nasano

“Crepe” Romagna Sangiovese DOC Superiore                 € 6,50           € 23,00 

Ca’ di Sopra

“A” - Albana Secco Romagna DOCG                                     € 5,50           € 21,00 

Monticino Rosso

“Torre di Oriolo” Romagna Sangiovese DOC                       € 5,50           € 21,00 

Podere Morini

LE BIRRE DEL BIRRIFICIO MOLINO SPADONI

in bottiglia
 

Hai mai provato la birra artigianale, fresca dal maturatore e 

prodotta a soli 20 km da te?

Tutte le birre del MERCATO COPERTO sono crude, non pastorizzate e non 

filtrate, prodotte in esclusiva dal Birrificio Artigianale del Molino Spadoni 

a Reda di Faenza (RA)

Orazio Lager - 0,33 cl (alc. 5% vol.)                                                                    5,5€

Birra artigianale di colore chiaro, dorato pallido con buona limpidezza e una 

schiuma bianca, densa, compatta e fatta da bolle fini.     

Orazio IPA - 0,33 cl (alc. 6,5% vol.)                                                                      6,5€

Birra artigianale ad alta fermentazione in stile IPA, realizzata con malto di alta 

qualita’ e una miscela di luppoli di primissima scelta.

Orazio Golden Ale - 0,33 cl (alc. 5,2% vol)                                                     6€

Birra artigianale a bassa fermentazione in stile Dunkel Bock. Una birra forte e 

scura come da tradizione bavarese che si presenta con un colore ambrato 

carico, con riflessi color rame e una schiuma beige densa e pannosa.

Calice         Bottiglia



METTI LE MANI IN PASTA CON NOI!

Scopri le Experience e i Laboratori Enogastronomici  

del MERCATO COPERTO

Degustazione di prodotti del territorio, 

vini, birre artigianali, laboratori di pasta fresca 

e molto altro! 

Scannerizza il QR CODE   



Scopri i nostri locali

@mar_ravenna_caffe @casaspadoni.faenza @casaspadoni_onthebeach @casaspadoni.44_12 @cadelpino

@mercatocoperto.ravenna


