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TAGLIATELLE, TAGLIOLINI E PAPPARDELLE
| tre formati piu iconici della pasta fresca.
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Vieni al Mercato Coperto di Ravenna per un laboratorio speciale dedicato
alla Festa della Mamma, un momento unico da condividere insieme tra
mani infarinate, sorrisi e tradizione.

|
\

y

Durante il corso i partecipanti apprenderanno le tecniche fondamentali
per stendere la sfoglia, gestire la consistenza dell'impasto e tagliare con
precisione, approfondendo I'importanza della giusta scelta di ingredienti,
tempi e spessori per un risultato perfetto.
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Un’esperienza autentica e divertente, pensata per trasmettere la
tradizione della pasta fatta a mano e creare un ricordo speciale da
condividere insieme.
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COSA TI FORNIREMO

| partecipanti avranno a disposizione una postazione individuale,
equipaggiata con: Tagliere, Grembiule, Mattarello ed attrezzi necessari,
Ingredienti freschi e Ricetta degli impasti.
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Al termine di ogni laboratorio, ogni partecipante potra portare a casa
con sé quanto preparato.

DURATA LABORATORIO: 2 ORE
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COSTO: 36 € a persona
Per tuo figlio/a: 14 €
Aperto a tutte le eta.

ARG\

Vuoi portare un‘amica?
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. Se vieni accompagnata riceverete il 10% di sconto <
sul costo a persona. i/l
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