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CASA SPADONI
MERCATO COPERTO

@casaspadoni_onthebeach

*Desideri acquistare le 
nostre bottiglie? 

I Classici della selezione Leonardo           12
Spadoni 20 cl - 
( Nocino, Flauto Magico, Rosolio di Rose, Zabaione)

I Classici della selezione Leonardo           19
Spadoni – 50

I Mignon – 4 cl                                           4,50

Rhum Jamaica Leonardo                          30
Spadoni 48°  - 70 cl

Rhum Jamaica Leonardo Spadoni         46
58° - 70 cl

*Non si effettua servizio al 
tavolo 
 
Chiedi un vassoio al nostro personale 
e ad accomodarti liberamente dove 
preferisci.
 
Ti chiediamo gentilmente di riportarlo 
una volta terminato e di riporre i 
rifiuti negli appositi contenitori per la 
raccolta differenziata. 

Grazie per la collaborazione.

SIAMO APERTI TUTTI 
I GIORNI

Dalla colazione all’aperitivo, per un 
caffè, una pausa pranzo o un 

momento da condividere.

DAL LUNEDÌ AL VENERDÌ  7:30 - 21:00
SABATO 8:00 - 21:00

DOMENICA 8:00 - 21:00

INFO E PRENOTAZIONI

info@mcravenna.it |  0544244611 - 3343664030
MERCATO COPERTO - RAVENNA  PIAZZA ANDREA COSTA



Qui, nel cuore di Ravenna, al 
Mercato Coperto, il caffè è una 
pausa autentica: una selezione 
curata, preparazioni di qualità per 
accompagnare la tua pausa pranzo 
e un’atmosfera che rende ogni 
momento piacevole.

Il bancone della caffetteria si 
sviluppa tra due grandi leoni in 
pietra risalenti all’800, da qui
il nostro claim “Siamo tutti Leoni”
che rappresenta ogni Ravennate.

Questa è l’area ideale per rilassarsi
gustando una fantastica colazione 
con le brioche preparate ogni 
mattina oppure una merenda
con una fetta di torta della 
pasticceria del Mercato Coperto
o per ritrovarsi con gli amici per un
aperitivo e godersi l’architettura.

INFO E PRENOTAZIONI
info@mcravenna.it | 
0544244611 - 3343664030

LA NOSTRA MISCELA

La nostra è una vera bottega  del 
caffè dove puoi acquistare anche 
la miscela che preferisci, in grani o  
macinata al momento. 

“Miscela Bar” 
Composta in prevalenza da caffè 
Arabica centroamericani, è una 
miscela profumata, dal gusto 
rotondo e penetrante; sprigiona 
la sua forza in una tazzina a 
contenuto ristretto; la crema, densa 
e persistente si presenta color 
nocciola scuro.

Al palato si denotano note torrefatte 
e caramellate associate a un sentore 
fruttato.

Per chi ama un caffè dolce e fruttato.

IN GRANI
Acquistabile al prezzo di  39 €/kg

MACINATA
Acquistabile al prezzo di  42 €/kg



LA CAFFETTERIA

Caffetteria italiana
Caffè espresso / deca                              1,4
Caffè macchiato                                          1,5
Ginseng Bio piccolo / orzo                     1,8
Cappuccino                                                        2 
Americano                                                           2 
Latte Macchiato                                               2
Caffè corretto                                                    2 
The, infusi e tisane                                     3,5
Punch caldo                                                   4,5
mandarino, arancio o rum

Espressini
Espressino                                                        2,3
espresso, crema di latte, polvere di cacao

Espressino caramel                                 2,6
Espresso, crema di latte e caramello 

Espressino bimbi                                        2,3
Crema di latte, cioccolata, panna montata 
e smarties

Espressino gianduio                                     3
espresso, crema di latte, crema gianduia
e panna montata

Espressino pistacchio                                 3
espresso, crema di latte, crema al 
pistacchio e panna montata

Mokaccino                                                       3,3
Espresso, cioccolato, crema di latte e cacao 

Bombardino                                                  5,5
Vov, whisky, panna montata e cacao

Cioccolata 

Pas-Ciok                                                               4
Cioccolato caldo Pascucci, denso

Pas-Ciok con panna                                4,5
Cioccolato caldo Pascucci, denso con 
panna montata

Hot Mocha                                                        3,5
espresso, cioccolato caldo Pascucci , 
latte e cacao

Hot Mocha Cream                                          4
espresso, cioccolato caldo Pascucci, 
latte, cacao e panna montata

LA PASTICCERIA   
Snack dolci e salati
Brioche semplice                                         1,3
dolce/salata/integrale 

Brioche vegana                                             1,6

Brioche farcita                                              1,4
crema/marmellata

Pasticceria mignon /                 1,20 cad.
peschine

Biscotto al cocco /                                     3,5
Brownie al cioccolato Gluten Free               

Biscotteria assortita artigianale        4
di nostra produzione (4 pezzi) 
                                                                   €1 al pezzo

Pancake (2 pezzi)                                       5,5
ai frutti di bosco / marmellata d’arancia 
/ nutella

Torta del giorno fatta in casa           5,5
(a fetta)

Ciambella romagnola                           4,5

Crostata artigianale                                    5

Brioche salata farcita                                 5

Panino al latte farcito                             4,5

Le Croque Monsieur                                 5,5



Il Tramezzino del Mercato                        8
con Prosciutto cotto, pomodoro, 
lattughino e rucola

Il nostro Maxi Toast                                       7
con prosciutto cotto di prima qualità
e fontina

Focaccia Farcita (Triangolo)                      6
con Mortadella / con Salame Antica 
Tradizione del nostro salumificio“Malafronte”

Rotolini di piadina farciti                          6

Trancio di Pizza Margherita                    4

Trancio di Pizza Farcita                          4,5

I nostri rotolini e focacce variano secondo 
la stagionalità, chiedi al nostro staff per 
eventuali proposte 

I BARATTOLINI DEL 
MERCATO COPERTO 
Per una pausa golosa, uno 
sfizio salato o un aperitivo in 
compagnia...
Ciccioli frolli (ca. 180g)                              4,5                        

Maionese Artigianale (ca. 170g)         5,6                        

Squacquerone Sauce (ca.180g)         6,4                        
Squacquerone delle Officine Gastronomiche 
Spadoni, senape di Digione e Miele Millefiori 
della Pineta di Ravenna

Mini Barattolino di Battuta (ca.70g)    3                        
di lardo di Mora Romagnola
battuta al coltello con rosmarino

DA CONDIVIDERE...

Mini Barattolino di Battuta (ca.70g)    6                        
di lardo di Mora Romagnola
battuta al coltello con rosmarino con 3
tigelle emiliane

Tiramisù del Mercato Coperto             6                        
Barattolo da circa 180g

L’APERITIVO AL CALICE
Vuoi stuzzicare qualcosa con        € 10
 il tuo aperitivo? 

Prova il nostro aperitivo al 
calice, con un assaggio dei 
nostri prodotti artigianali, 
dalla giardiniera, ai nostri 
salumi e formaggi delle 
Officine Gastronomiche 
Spadoni 

Puoi scegliere tra:

“Paggetto” Pignoletto DOP Frizzante
Tenuta Nasano

Romagna Albana Secco DOCG
Poderi delle Rose 

Sangiovese di Romagna 
Superiore DOC
Poderi delle Rose
        
Trebbiano di Romagna DOC
Rubicaia

I VINI AL CALICE
Romagna Albana Secco DOCG       5,5
Podere delle Rose

“Castelvecchio Trebbiano” -           5,5
Trebbiano di Romagna DOC
Spalletti

“Domodo” - Chardonnay                        6
Puglia IGP 2023
San Marzano

“Paggetto”Pignoletto Frizzante          5
Tenuta Nasano

“Sylvoz” Prosecco DOCG Brut               6
Le Colture

“Blanc de Blancs” Chardonnay          6
Brut Borgo Estense
Cleto Chiarli

Romagna Sangiovese DOC 2023   5,5
Selezione del Mercato dei prodotti più 
identitari del territorio con alternanza di 
cantine.

“Castelvecchio” - Romagna                 6
Sangiovese Superiore DOC
Spalletti



Pinot Nero – Alto Adige DOC 2023      6
Tramin

Lagrein – Alto Adige DOC 2022             6
Tramin 

Le birre artigianali “Orazio”
del birrificio 
Molino Spadoni

La birra artigianale prodotta a soli 
20 km da Ravenna

Tutte le nostre birre sono crude, non 
pastorizzate e non filtrate, prodotte in 
esclusiva dal Birrificio Artigianale del Molino 
Spadoni a Reda di Faenza (RA) 

LIGHT ALE  33 cl - vol. 3,5%                              5
Leggera e dissetante, con un gusto delicato 
e leggermente acidulo.

GOLDEN ALE 33 cl - vol. 5%                            5
Birra dorata, fresca e beverina con note 
floreali e agrumate.

BLANCHE (33 cl - vol. 5,2%)                            5
Birra belga con note speziate di coriandolo 
e un sapore agrumato.

ORAZIO IPA 33 cl - vol. 6,5%                            6
Decisa con intensi profumi tropicali e un 
amaro bilanciato.

DUNKEL BOCK 33 cl - vol. 6,2%                 6,5
Scura e forte, densa e dolce con note di 
miele di castagno e prugna.

STRONG ALE  33 cl - vol. 8%                        6,5
Bionda e corposa, dal gusto speziato e un 
finale erbaceo e pepato.

COCKTAILS
Spritz Aperol                                                        7
Prosecco, Aperol, Arancia, Selz

Spritz Campari                                                  7
Prosecco, Campari Bitter, Arancia, Selz

Spritz Cynar                                                         7
Prosecco, Cynar, Arancia, Selz

Spritz al Rosolio di Rose                              7
Prosecco, Rosolio selezione Leonardo 
Spadoni, Selz 

Spritz Hugo                                                           7
Fiori di Sambuco, Prosecco, Lime, Menta

Americano                                                          8
Vermouth rosso, Campari Bitter, Selz, Gocce 
Angostura, Arancia e Scorza di Limone 

Negroni                                                                   9
Gin, Vermouth Rosso, Campari Bitter, 
Arancia e Scorza di Limone

Mojito                                                                       9
Rhum bianco, lime, zucchero, menta e selz

Caipiroska                                                           9
Passion fruit / fragola / uva, vodka, lime 
e zucchero 

Gin Lemon / Tonic                                           8
Gin Bickens, Lemon Soda / Tonica

Gin Lemon / Tonic                                         10
Gin Mare, Lemon Soda / Tonica

Vodka Lemon \ Tonic                                 8
Vodka Sky, Lemon Soda / Tonica

Vodka Lemon \ Tonic                                10
Vodka Belvedere, Lemon Soda / Tonica

Cocktails zero
Gin Lemon Zero                                                8
Tanqueray zero alcol, Tonica Redbull 
Organics

Gin Tonic Alcol Zero                                      8
Tanqueray zero alcol, Fever-Tree 
Refreshingly Light

BIBITE
Spremuta di arancia                                    5

Succhi di frutta                                             3,5
bottiglia in vetro

Succo al mirtillo                                               4
bottiglia in vetro

Pepsi Cola, Pepsi Zero, Aranciata  3,5



Crodino/Campari Soda/San Bitter   3,5
bottiglia in vetro

Cedrata “Tassoni”                                    3,5
bottiglia in vetro 

Lemonsoda “Organics”                         3,5
bottiglia in vetro

Tonica “Thomas Henry”                       3,5
bottiglia in vetro

Pink Gape Fruit “Thomas Henry”       4
bottiglia in vetro

The Al Limone / Pesca                             3,5

Redbull                                                               4,5

Acqua naturale o frizzante                     2
bottiglia plc da it. 0,5

DISTILLATI
Sambuca                                                          4,5
Molinari

Grappa Di Friulano                                    5,5
Nonino

Grappa Di Moscato                                  5,5
Sibona

Whiskey Bourbon Wild Turkey         7,5

Whiskey Jameson                                    6,5 

SELEZIONE 
                                                           Shortino 4,5
China
Secondo la ricetta originale di Pellegrino Artusi , 
un’infusione di “China Peru- viana Contusa” con 
l’aggiunta di scorze d’arancia

Nocino
Premio Dino Villani dell’Accademia Italiana 
della Cucina per la valorizzazione dei prodotti 
d’eccellenza della tradizione italiana, una 
sapiente infusione di noci con il mallo

Fernet
Dalla più antica ricetta della “Canforamina” di 
Padova, nasce questa infusione di ben 19 diversi 
tipi di erbe di cui si utilizzano radici, fiori 
o corteccia

Flauto magico
L’energia pura del Guaranà, il Ginseng elisir di 
lunga vita, il Muira Puama considerato dagli 
indigeni dell’Amazzonia un potente afrodisiaco 
vengono messi in infusione in un liquore 
d’arancia, insieme a scorze dolci e amare. 

Rosolio d’anaci
Un omaggio alla ricetta originale tramandata 
da Pellegrino Artusi, dall’infusione di semi 
del rarissimo Anice di Romagna nelle varietà 
Stellato e Verde 

Rosolio di cedro
 Si ottiene dalle scorze di Limoni e Cedri a cui si 
aggiunge il succo limpido e naturale del limone, 
per esaltare l’intensità del profumo e dele gusto 
di questo purissimo infuso di agrumi

Rosolio di fiori di rose 
Una lista degli ingredienti da fi ltro magico 
d’amore: i petali di Rosa Bulgara, i chiodi 
di garofano, le noci moscate, il macis, il 
cardamomo di Malabar, il coriandolo, i fiori 
d’ibisco

Zabajone
Dalla ricetta dei nostri chef, nasce un liquore 
cremoso tipo zabaione a base di uova, che 
vanta un gusto pieno e vellutato

Limoncello Artigianale                          4,5
del Mercato Coperto

Ottenuto dall’infusione lenta delle 
scorze di limoni selezionati, senza 
additivi e conservanti

Rhum Giamaicano                                   6,5                              
Importato direttamente da una selezione delle 
migliori partite di rum agricolo Jamaicano, 
conciato secondo una tecnica di conciatura del 
1898 e proposto liscio o con ghiaccio

Rhum Giamaicano                                    7,5
alta gradazione 58°
Questo Rhum giamaicano purissimo è distillato 
all’antica maniera con alambicco artigianale 
ed emana profumi esotici ed esuberanti, con 
sentori primari di vaniglia e di cannella, agrumi, 
cacao e complesse spezie


