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Panettone & Gin Tonic
•	 Panettone al Gin - prodotto da Flamigni per Falterona 

1654 1kg

•	 Tonica Henry Thomas 25cl

•	 Arachidi

49,00 € IVA compresa

Cena d’inverno e Territorio 1
•	 Romagna Sangiovese Superiore DOC “Marnoso” 

2022, Villa Otto Lune 0,75l - 12 mesi in barrique e 

tonneau di rovere francese, da cantina di Rimini

•	 Cotechino di Mora Romagnola, Officine Gastrono-
miche Spadoni 400g

•	 Polenta istantanea, Molino Spadoni 500g

34,00 € IVA compresa

     I NOSTRICesti Regalo
Feste e Territorio
•	 Panettone artigianale Casa Spadoni, senza additivi e con-

servanti, preparato con farine del Molino Spadoni 750g

•	 Spumante Dolce, Trerè 0,75l-Boccata dolce ma equilibrata, 
gusto fruttato, dalla cantina Trerè di Faenza 

•	 Arachidi

49,00 € IVA compresa



La Birra Artigianale a km 10 		
e i suoi bicchieri
•	 Birra “Tipo 1” Blanche, Birrificio del Molino Spadoni 33cl

•	 Birra “Buratto” IPA, Birrificio del Molino Spadoni 33cl

•	 Birra “W300” Golden Ale, Birrificio del Molino Spadoni 33cl

•	 Birra “Tipo 2” Dunkel Boch, Birrificio del Molino Spadoni 33cl

•	 2 Bicchieri loggati “Birrificio del Molino Spadoni”

33,00 € IVA compresa

La Birra Artigianale a km 10 		
e i suoi boccali
•	 Birra “Tipo 1” Blanche, Birrificio del Molino Spadoni 33cl

•	 Birra “Buratto” IPA, Birrificio del Molino Spadoni 33cl

•	 Birra “W300” Golden Ale, Birrificio del Molino Spadoni 33cl

•	 Birra “Tipo 2” Dunkel Boch, Birrificio del Molino Spadoni 33cl

•	 2 Boccali loggati “Birrificio del Molino Spadoni”

39,00 € IVA compresa

Cena d’inverno e Territorio 2
•	 Romagna Sangiovese Superiore DOC “Marnoso” 2022, 

Villa Otto Lune 0,75L - 12 mesi in barrique e tonneau di rovere 

francese, da cantina di Rimini

•	 Cotechino di Mora Romagnola, Officine Gastronomiche 
Spadoni 400g

•	 Farina di mais per polenta “Bramata”, Molino Spadoni 1kg

•	 Farina “Fioretto” macinata fine Molino Spadoni 1kg

•	 Lenticchie della fortuna 400g

45,00 € IVA compresa

Hai mai provato la birra artigianale, fresca dal maturatore e prodotta a soli 
10 km da te? I mastri birrai del Birrificio del Molino Spadoni producono 
a Reda (vicino a Faenza) solo birra artigianale cruda, non pastorizzata e 
non microfiltrata.

Ravenna



Cena di Natale 1
•	 Salsa tartufata Giuliano Tartufi, 80g

•	 Funghi porcini secchi Giuliano Tartufi, 50g

•	 Cotechino di Mora Romagnola, Officine Gastronomiche 
Spadoni 400g

•	 Preparato per Pane nero ai 7 cereali, Molino Spadoni 1kg

•	 Zabajone Leonardo Spadoni 50cl

•	 Terrine de Canard au poivre vert 180g

•	 Lenticchie della fortuna, Marr 240g

•	 Panettone artigianale Casa Spadoni senza additivi e conser-
vanti 750g

85,00 € IVA compresa

Aperitivo del Territorio con Negroni
•	 Salsiccia Passita Morabrada, I Malafronte 300g

•	 Parmigiano Reggiano 24 mesi, Terre di Montagna 300g

•	 Negroni 1605, Acetaia Giuseppe Giusti

•	 Croccantelle ai cereali 150g

35,00 € IVA compresa

Pizza & Birra
•	 Buratto Ipa 33cl, Birrificio del Molino Spadoni

•	 W400 Strong Ale 33cl, Birrificio del Molino Spadoni

•	 Preparato per Pizza al farro, Molino Spadoni 500g

•	 Salame il Moro al peperoncino, I Malafronte 180g

24,00 € IVA compresa



Aperitivo Contadino
•	 Farina tipo “0” grano tenero per piadina Molino Spadoni 1kg

•	 Salame il Moro all’aglio di Voghiera, I Malafronte 180g

•	 Olio EVO Classico Frantoio Valsanterno 250ml

•	 Cipolle Viola con Capperi in Olio, Giardiniera di Morgan 420g

•	 Ciccioli “Villani”150g

39,00 € IVA compresa

Tres Chic
•	 Preparato per focaccia, Molino Spadoni 500g

•	 “Nuvole” di pane del forno del Mercato Coperto 125g

•	 Terrine de Canard au Magret Fumè 180g

•	 Terrine de Canard au Poivre Vert 180g

•	 Terrine de Campagne180g

25,00 € IVA compresa

Cena Di Natale 2
•	 Lenticchie della fortuna, Marr 400g

•	 Polenta rapida, Molino Spadoni 500g

•	 Cotechino di Mora Romagnola, Officine Gastronomiche 
Spadoni 400g

•	 Farina tipo “0” grano tenero per piadina, Molino Spadoni 1kg

•	 Panettone Renato Bosco per Mercato Coperto 250g

•	 Trerè Brut, Trerè – dote aromatica, sentori di mela, pera e 
erba, da cantina “Trerè” di Faenza  0,75l

•	 Torrone tenero alla nocciola, Quaranta 100g

•	 Tavoletta di cioccolato al latte al sale dolce di Cervia, Gardini 50g

•	 Salame il Moro, I Malafronte 180g

•	 Salsa BBQ artigianale, Casa Spadoni 90g

72,00 € IVA compresa



A Colazione 1
•	 Tavoletta di cioccolato extra fondente al sale dolce di 

Cervia, Gardini 50g

•	 Preparato per crostata con farina macinata a pietra, 
Molino Spadoni, 500g

•	 Torrone tenero con mandorle, Quaranta  100g

•	 Rosolio d’Anaci Mignon, Leonardo Spadoni 40ml

24,00 € IVA compresa

Dalla Fattoria Alla Cantina
•	 Trancio di Prosciutto nostrano, I Malafonte  2kg

•	 Sangiovese Rubicone IGT “Scarabocchio”, Braschi 0,75l

77,00 € IVA compresa

La Pasta al Mare 1
•	 Olio EVO Classico, Frantoio Valsanterno 250g

•	 Spaghetti alla chitarra artigianali, Artigiano Pastaio Giu-
seppe Cocco 500g

•	 Piccantina Romagnola, Mercato Coperto 30g

•	 Filetti di acciughe in olio d’oliva, Riunione 50g

35,00 € IVA compresa

I Migliori Aceti d’Italia
•	 Aceto Riserva, Leonardo Spadoni 0,50l

•	 Aceto Trucioleto, Leonardo Spadoni 0,50l

•	 Aceto Balsamico di Modena 2 Medaglie d’Argento, 
Acetaia Giuseppe Giusti 250ml

•	 Crema all’aceto balsamico di Modena al Lampone, 
Acetaia Giuseppe Giusti 150ml

38,00 € IVA compresa



Dolci Momenti
•	 Arachidi Pralinate, Quaranta 150g

•	 Preparato per Pancakes con farina macinata a pietra, 
Molino Spadoni 400g

•	 Miele Millefiori della Pineta di Ravenna, Ca’ del Pino 125ml

20,00 € IVA compresa

A Colazione 2
•	 Tavoletta di cioccolato al latte al sale dolce di Cervia, 

Gardini 50g

•	 Farina Gran Mugnaio per dolci di Grano Tenere tipo “00”,  
Molino Spadoni 1kg

•	 Saba di Romagna, Mercato Coperto 250g

•	 Cremadelizia Gianduia, Babbi 170g

•	 Preparato per Muffin con farina macinata a pietra, Molino 
Spadoni 400g

•	 Confettura ai frutti di bosco, Mercato Coperto

•	 2 Torroncini teneri (gusti assortiti), Quaranta 10g

39,00 € IVA compresa

Pane & Marmellata
•	 Preparato per Pane Nero ai 7 cereali, Molino Spadoni 1kg

•	 Preparato per Pane con Curcuma, Molino Spadoni 1kg

•	 Preparato per Pane con Farro e Grano Saraceno, Molino 
Spadoni 1 kg

•	 Marmellata all’arancia, Mercato Coperto 100g

•	 Confettura di Fragola, Mercato Coperto 100g

24,00 € IVA compresa



Tra Emilia e Romagna
•	 Rosso “Casa Spadoni” prodotto con uve Ballardini 0,75cl

•	 Salsiccia passita “Morabrada” 300g ca.

•	 Tigelle “La Carsenta” 350g

•	 Il Buon Ketcup di Casa Spadoni, 90g

•	 Noci 160g ca. 

37,00 € IVA compresa

Una Pasta Speciale
•	 Pasta al Teff senza Glutine “Molino Spadoni” 400g

•	 Pasta zenzero e curcuma senza Glutine “Molino Spadoni” 400g

•	 Parmigiano Reggiano 24 mesi “Terre di Montagna” 300g

•	 W300 Golden Ale ”Birrificio del Molino Spadoni” 33cl

•	 Salvia di Sicilia Biologica “Filipponi”25g

•	 Olio EVO Classico Frantoio Valsanterno 250ml 

39,00 € IVA compresa

La Pasta al Mare 2
•	 Paccheri Artigianali, Artigiano Pastaio Giuseppe Cocco 250g

•	 Sugo di Acciughe di Valle, Manifattura Marinati di Comac-
chio 100g

•	 Alici Marinate, Manifattura Marinati di Comacchio, 100g

•	 Tonno di corsa sott’olio, Carloforte 170g

•	 Passata di pomodoro ciliegino “La Dolce”, I Contadini 500g

53,00 € IVA compresa



Dolce Passione 1
•	 Torta incartata con frutta assortita “Quaranta” 110g

•	 Torrone tenero Nougat Passion “Quaranta” 100g

•	 Sacchetto con 12 Torroncini teneri Mandorle e pistacchio 
“Quaranta” 170g 

•	 Torta croccante “Quaranta” 100g

35,00 € IVA compresa

Delizia al tartufo 
•	 Funghi porcini secchi “GiulianoTartufi” 50g

•	 Specialità Parmigiano Reggiano e Tartufo Bianchetto 	
“GiulianoTartufi” 80g

•	 Crema di funghi porcini e Tartufo bianco “GiulianoTartufi” 80g

•	 Croccantelle dal Nostro Forno 150g

39,00 € IVA compresa

Dolce Passione 2
•	 Panettone “Renato Bosco” 250g

•	 Moscato Spumante dolce “Val d’oca” 0,75l

•	 Crema di marroni alla vaniglia “Andrini Marmellate” 360g

•	 Torta Croccante Mandorle e miele “Quaranta” 90g

•	 Panforte al cioccolato “Antichi dolci di Siena” 450g

•	 Roll all’Amaretto “Quaranta” 100g 

78,00 € IVA compresa

Dolcezza di Natale
•	 La Torta Tenerina dal Nostro Forno 120g ca

•	 Mignon Rosolio di Rose “Leonardo Spadoni” 40ml 

•	 Mignon Zabajone “Leonardo Spadoni” 40ml 

•	 Cioccolato fondente 70% e sale dolce di Cervia “Gardini” 50g

27,00 € IVA compresa



Dolce Passione
•	 Rosolio di Rose “Leonardo Spadoni” 50cl

•	 Panettone Artigianale “Casa Spadoni” 750g

•	 Amarene “Fabbri” 250g

•	 Cioccolato bianco al sale dolce di Cervia con pistacchi 		
di Sicilia “Gardini” 50g

•	 “Brutti ma buoni” del nostro forno 100g .ca

71,00 € IVA compresa

Salute & Gusto
•	 Cotognata “Fieschi” 350g

•	 Tagliatelle di Mais senza glutine “Molino Spadoni” 250g

•	 Spaghetti zenzero e curcuma senza glutine “Molino Spadoni” 400g 

•	 Salame il moro al peperoncino di Calabria “I Malafronte” 180g .ca

•	 Pecorino di Brisighella stagionato a latte crudo 		
“Officine Gastronomiche Spadoni” 150g .ca

•	 Grissini di Quinoa Senza Glutine “Molino Spadoni” 500g

•	 Origano di Sicilia Biologico “Filippone” 25g

•	 Passata di pomodoro “La Gialla” “I Contadini” 500g 

55,00 € IVA compresa

Delizia al Tartufo
•	 Tigelle integrali “La Carsenta” 350g

•	 Condimento aromatizzato al tartufo bianco con olio EVO 	
“GiulianoTartufi” 175ml

•	 Polenta con tartufo estivo “GiulianoTartufi” 350g

•	 Salsa nera con tartufo estivo” GiulianoTartufi” 80g

•	 Riso Carnaroli con tartufo estivo 350g

•	 Funghi porcini secchi “GiulianoTartufi” 50g

•	 Crema di funghi porcini e tartufo bianco “GiulianoTartufi” 80g

•	 Salame il moro al tartufo nero “I Malafronte” 180g

•	 Pasta Mafalda “Antico Pastificio Giuseppe Cocco” 170g

91,00 € IVA compresa



Idee golose per piccoli pensierini natalizi

Cadeau Aperitivo Romagnolo
•	 Farina di grano tenero tipo “0” consigliata  	

per Piadina Romagnola, 1kg

•	 Salame “Il Moro” Morabrada, 180g

9,50 € IVA compresa

Dolce Cadeau
•	 Preparato per torta soffice con farina macinata 

a pietra 500g

•	 Savor di Romagna “Mercato Coperto” 240g

12,00 € IVA compresa

Cadeau Rosolio
Rosolio alle rose, cedro o anaci 		
Selez. Leonardo Spadoni 200ml

11,00 € IVA compresa

     PICCOLICadeau

     I NOSTRIPanettoni
Il Nostro Panettone 750g

Panettone artigianale, senza additivi 
e conservanti, con farina del Molino 
Spadoni

26,00 € IVA compresa



Panettone 250g

15,00 € IVA compresa

Panettoncino	
Tradizionale 100g

8,00 € IVA compresa

Panettoncino	
Pistacchio 140g

9,50 € IVA compresa

Pandorini 	
Farciti Mix 140g

Gianduia e caramello

9,50 € IVA compresa

Panettoncino	
Gianduia 140g

9,00 € IVA compresa

Panettone 1kg

49,00 € IVA compresa

Pandoro 750g

36,00 € IVA compresa

DA NON PERDERE ANCHE 
IL SOFFICE E FRAGRANTE...

Panettone
Champagne 500g

32,00 € IVA compresa

Il pluripremiato Chef Renato Bosco, Maestro in lievitati e pizza, 
ha preparato per Mercato Coperto e Casa Spadoni il suo Panet-
tone artigianale realizzato con Pasta Madre Viva, farcito di aran-
cia candita e uvetta sultanina. Un must per le festività natalizie 
che non deve mai mancare ma godurioso ogni giorno dell’anno!

Bake It è un laboratorio artigianale specializzato in prodotti da 
forno di alta qualità. Tradizione e creatività si uniscono per offrire 
ricette genuine e dal gusto autentico.



   COMPONI LA TUA CONFEZIONE REGALO 
Con i Vini della Nostra Enoteca

REALIZZIAMO CONFEZIONI 
DI VARIE MISURE E IMPORTI 
 

SCEGLI DALLE NOSTRE 	
PIÙ DI 100 ETICHETTE 	
E COMPONI LA TUA       
WINE BOX!



     I PARTNER  
Scelti per Voi



CONFEZIONE 			
“SPARKLING STARS”

• 1 BOTTIGLIA ‘61 ROSÉ (0,75L)

• 2 FLÛTE IN TRITAN

• 1 CONFEZIONE DI
SCINTILLE LUMINOSE

45,00 € IVA compresa

CONFEZIONE 		
“PAPER TOTE BAG”

• 1 BOTTIGLIA ‘61 NATURE
BLANC DE BLANCS 2017
(0,75L)

• 2 FLÛTE FRANCIACORTA

79,00 € IVA compresa

CONFEZIONE 		
“PAPER TOTE BAG”

• 1 BOTTIGLIA ‘61 SATEN
2017 (0,75L)

• 2 FLÛTE FRANCIACORTA

59,00 € IVA compresa

DAL 1961 SEMPRE 		
UNA BUONA IDEA, 		
"MI È VENUTA UN'IDEA!"

Guido Berlucchi accolse con entusiasmo l'idea innovativa del 
giovane enologo Franco Ziliani: creare per la prima volta uno 
spumante Metodo Classico in Franciacorta.

Così, nel 1961, furono sigillate le prime 3000 bottiglie.

La nuova confezione "Lampadina" è il simbolo di quella creatività, 
genialità, intuito e soprattutto di quell'idea brillante e innovativa 
che ha segnato una svolta nella storia di un intero territorio.

CONFEZIONE IN LATTA 
“IDEA POP”

• 1 BOTTIGLIA ‘61 EXTRA BRUT (0,75L)

49,00 € IVA compresa

La scatola può diventare un bellissimo 
oggetto d’arredo e da collezione



Abbiamo selezionato per voi le bottiglie perfette 
per i vostri regali di Natale, complete di una bellis-
sima confezione firmata Berlucchi ‘61.

Per maggiori informazioni e listino prezzi contattaci a info@mcravenna.it

Franciacorta Berlucchi ‘61 Extra Brut   € 32
Berlucchi

Franciacorta Berlucchi ‘61 Saten 	       € 36
Berlucchi

Franciacorta Berlucchi ‘61 Rosè	       € 38
Berlucchi

BOTTIGLIE  conConfezione

MAGNUM Franciacorta Berlucchi 	       € 63
‘61 Extra Brut (1,5 L.)  
Berlucchi

MAGNUM Franciacorta Berlucchi 	       € 73
‘61 Saten (1,5 L.)		
Berlucchi

JEROBOAM Franciacorta Berlucchi 	      € 130
‘61 Extra Brut (3 L.)

Berlucchi



Quella della Famiglia Trerè e il vino è una storia che comin-
cia negli anni '60 e oggi è arrivata alla quarta generazione 
di un meraviglioso racconto che in più di cinquant'anni è 
stato alimentato dall'amore per la terra e per le uve autoc-
tone della Romagna. Situata a Faenza, la cantina produce i 
suoi vini con uve prodotte nei suoi 35 ettari di vigneto.

Albana Passito "Mrosa", 2018 

Invecchiato in barriques 18 mesi, affinato in bottiglia 
6 mesi. Rimandi ad albicocche disidratate, spezie 
dolci e zucchero di canna

20,00 € IVA compresa

Spumante "Trerè Dolce" 

Spumante floreale e fruttato, con qualche 	accenno 

esotico, dolce ma equilibrato

18,00 € IVA compresa

I VINI  del  Territorio

“Trerè Brut”, da uve Chardonnay e Famoso  
La spumantizzazione con metodo Charmat ne esalta 
la dote aromatica, dove fragranti sensazioni di pera 
e mela verde si intrecciano a toni erbacei di salvia e 
buccia di fava, sbuffi agrumati, ed un lieve accenno 
di mandorla bianca.

18,00 € IVA compresa



Fondata nel 1605, l’Acetaia Giusti ha collezionato innumerevoli pre-
mi e riconoscimenti nel corso dei secoli. Particolarmente rappresen-
tativi sono quelli ottenuti nelle Grandi Esposizioni di fine Ottocento: 
sono di allora le 14 medaglie d’oro che ancora oggi caratterizzano 
l’iconica etichetta Giusti. A queste si aggiunge lo stemma di “Forni-
tore della Real Casa Savoia”, concesso dal Re d’Italia nel 1929.

1 MEDAGLIA                    
D’ARGENTO, 250ml

Aceto Balsamico di Modena IGP

Invecchiamento: 6 anni

13,90 € IVA compresa

4 MEDAGLIA D’ORO 
250ml

Aceto Balsamico di Modena IGP 

Invecchiamento: 15 anni

39,90 € IVA compresa

2 MEDAGLIA D’ORO 
250ml

Aceto Balsamico di Modena IGP 

Invecchiamento: 8 anni

18,30 € IVA compresa

5 MEDAGLIA D’ORO 
250ml

Aceto Balsamico di Modena IGP 

Invecchiamento: 20 anni

62,50 €IVA compresa

3 MEDAGLIA D’ORO 
250ml

Aceto Balsamico di Modena IGP 

Invecchiamento: 12 anni

25,90 € IVA compresa

GLI ACETI Premiati 

     IL VERO AcetoBalsamico di Modena 

 

Scopri tutta la gamma dei prodotti Giuseppe Giusti sul sito www.giusti.com

Potrai trovare inoltre 
altri prodotti a base 
di Aceto Balsamico 
di Modena Giu-
seppe Giusti come 
Creme, Agrodolci, 

Cocktail e speciali cofanetti con le ampolle di 
Aceto Balsamico di Modena DOP affinato.



IL  Panettone

Panettone Giusti 1kg
con aceto balsamico Modena IGP 

32,90 € IVA compresa

Rappresenta il perfetto connubio 
tra l’agrodolce del balsamico e la 
dolcezza di questo lievitato italia-
no. L’Aceto Balsamico di Modena 
Giusti viene utilizzato per aromatiz-
zare l’impasto, far macerare le uvet-
te, che risultano così più succose, 
e infine viene aggiunto in forma di 
crema di farcitura. Morbido e ricco 
di gusto è indicato servito tiepido e 
accompagnato con gelato alla cre-
ma e ulteriore Balsamico.



Dalla ricetta di nonna Regina rivisitata dalla creatività di Morgan, 
unita alla capacità di Luciana di rendere le buone idee dei pro-
getti reali, nel 2012 nasce a Vicenza un’azienda di famiglia che 
lavora verdure provenienti esclusivamente da aziende agricole a 
pochi km di distanza, prodotte in modo etico e sostenibile.

Le loro Giardiniere sono conserve deliziose e rispettose dell’am-
biente, il perfetto completamento per i vostri taglieri di salumi 
e formaggi, o come contorno “all’Emiliana” in abbinamento a 
secondi di carne e di pesce.

     LA GIARDINIERA di Morgan 

 

AL MERCATO COPERTO TROVI 
UNA VASTA GAMMA DEI COLORI 
"CROCCANTI"DI MORGAN, TRA 
GIARDINIERE, MONOVARIETALI, 
STAGIONALI, SALSE E MOLTO 
ALTRO.

IN CONFEZIONI DA 205G A 5KG, 

A PARTIRE DA 9,90€



La birra prodotta da chi di cereali se ne intende.

Dall’esperienza ultracentenaria nel campo dei cereali di 
Molino Spadoni è nato il Birrificio del Molino.

I migliori cereali, selezionati dai nostri laboratori, vengono 
trasformati in birre artigianali non pastorizzate e non micro-
filtrate, sotto la guida del Mastro Birraio Nicola Grande.

•	 Tipo 1 - Blanche (5,2% vol)

•	 Tipo 2 - Dunkel Bock (6,2% vol)

•	 Tritello – Session Ale (3,5% vol)

•	 Buratto – IPA (6,5% vol)

•	 W300 - Golden Ale (5,0% vol)

•	 W400 – Strong Ale (8,0% vol)

ECCO LA TUA BEER BOX! 

Beer Box 6pz

24,90 € IVA compresa 

LE NOSTRE Birre 

Hai mai provato la birra artigianale, fresca dal maturatore e 
prodotta a soli 10 km da te? I mastri birrai del Birrificio del 
Molino Spadoni producono a Reda (vicino a Faenza) solo 
birra artigianale cruda, non pastorizzata e non microfiltrata.

Ravenna

REGALA LA BEER BOX, 
IN OMAGGIO LA VISITA 
AL BIRRIFICIO SPADONI!



Amari & Liquori 

 

I liquori sono veri tesori in bottiglia, realizzati con passione e amore 
per la genuinità e per i sapori autentici, sono specialità tradiziona-
li realizzate da Leonardo Spadoni riscoprendo le antiche ricette di 
Pellegrino Artusi, il padre della cucina italiana che con il suo libro 
“La scienza in cucina e l’arte di mangiar bene” del 1891 fu il primo a 
catalogare 790 ricette della nostra tradizione gastronomica.

Magnum 1,5L				          	        da 40 € a 47,30 € IVA compresa

Bottiglia 0,5L				         	        da 17,25 € a 19 € IVA compresa

Bottiglia 0,2L			       		         da 10 € a 12 € IVA compresa

Scopri tutta la gamma:
•	Rosolio di cedro
•	Rosolio d’Anice
•	Rosolio di rose
•	Flauto Magico

•	Nocino
•	China
•	Fernet
•	Zabajone

La Degustazione 5pz da 0,1L

Confezione regalo con 5 liquo-
ri mignon Leonardo Spadoni 
assortiti

19,90 € IVA compresa

Rhum Selezione 
Jamaica Real Original 
Leonardo Spadoni   
70cl, 48% vol.

27,60 € IVA compresa

Rhum Full Proof Real 
Original Cor Gold Re-
serve Leonardo Spadoni 
70cl, 58% vol.

44,85 € IVA compresa



Il miele di Ca’ del Pino è prodotto negli apiari dell’azienda Corte Frazza. 
Si tratta di miele biologico controllato e certificato da CCPB, prodotto 
presso la vasta pineta di Ravenna all’interno del Parco del Delta del Po.

Miele Millefiori 125g	
dell’Oasi di Campotto
7,90 € IVA compresa

Miele di Melata della 
pineta di Ravenna 125g

8,90 € IVA compresa

Miele Millefiori della 
pineta di Ravenna 125g

7,90 € IVA compresa

     I NOSTRI Mieli 

 

     LE NOSTRE  Meringhe 

 

Prodotti per noi da
RISTORANTE
CA’ DEL PINO

Meringa Classica 70g .ca

7,00 € IVA compresa

Meringa Cioccolato 	
Bianco e Pistacchio 100g .ca

9,00 € IVA compresa

Meringa Gianduia 
e Nocciole 100g .ca

9,00 € IVA compresa



La storia di Quaranta inizia nel 1924 in un piccolo labo-
ratorio nel cuore del centro storico di Caravaggio. Qui 
il fondatore, Antonio Quaranta, scrisse il ricettario con 
l’indicazione precisa di dosaggi e ingredienti e si dedi-
cava con la moglie Alzira alla produzione artigianale di 
torrone ed altri dolciumi tipici della tradizione dolciaria 
Cremonese e Bergamasca. Dopo cento anni, l’azienda 
è oggi guidata dalla terza generazione e celebra con 
orgoglio un secolo di tradizione e dedizione.

Torroncini teneri 100g

•	 Assortiti Tiramisù/ Limoncello/ 
Lampone/Caramello/Catalana

•	 Nocciole/Pistacchio/ Mandorla 

•	 Cioccolato/Uvetta/Gianduja

•	 Limone/Fragola/Frutti di bosco/
Amarene/Frutta

6,80 € IVA compresa

     I Torroni

Torta 110g 

Assortiti Frutta e crema

9,60 € IVA compresa

Sacchetto 170g 

12 Torroncini Pistacchio, 	
Mandorle, Nocciole 

9,60 € IVA compresa

E MOLTO ALTRO! DA SCOPRIRE A MERCATO COPERTO!

   ANTICHI Sapori  

Panforte di Siena IGP 450g

14,50 € IVA compresa

Panforte al cioccolato 450g

16,90 € IVA compresa



     GLI OLI del Territorio
SELEZIONATI PER VOI

Olio EVO Classico 100ml | 250ml | 500ml 

Blend delicato prodotto con olive Leccino e Frantoio raccolte a 
media maturazione. Contraddistinto da un gusto equilibrato tra 
amaro e piccante e da sentori di mandorla ed erba fresca.L’azienda 
sorge sulle prime colline di Imola, nel cuore di un uliveto di 9 ettari 
ed è l’unico frantoio in provincia di Bologna. Qui si trova l’oleificio 
in cui vengono trasformate esclusivamente olive del territorio. Il 
frantoio produce olio E.V.O. curando dalla coltivazione all’imbot-
tigliamento, ma supporta anche gli olivicoltori del territorio con 

servizi dedicati.

6,90 € IVA compresa | 9,00 € IVA compresa | 17,50 € IVA compresa

Olio EVO Pieve Tho 250ml

È l’olio extra vergine di oliva estratto a freddo della cultivar 
Nostrana e di altre cultivar tipiche della zona Brisighellese. Aroma 
intenso fruttato verde, con profumi di erba fresca e ortaggi, al 
sapore si presenta pieno, pulito con una leggera nota dolce.

12,00 € IVA compresa

Olio EVO Peranzana - Liquid Luxury Style 500ml

Olio EVO Coratina - Castel del Monte 500ml

Olio EVO Peranzana - Altamura 500ml

Olio EVO Maioliche Queen 750ml

Gli oli extravergine d’oliva Oilalà racchiudono i sapori della 
tradizione pugliese. Una selezione curata per esaltare la 
semplicità e la qualità in cucina.

28,90 € IVA compresa  |  17,50 € IVA compresa   

18,50 € IVA compresa  |  22,00 € IVA compresa



I MIGLIORI Salumi del Territorio
SELEZIONATI PER LE VOSTRE TAVOLE DI NATALE! 

I Mori “I Malafronte”180g

•	 Moro al peperoncino	         	

9,00 € IVA compresa

•	 Moro al Tartufo	      	

11,00 € IVA compresa

Trancio di Prosciutto Crudo Nostrano 		
“I Malafronte” 

Prosciutto prodotto nello stabilimento “Salumificio Bodria” 
a Rozzano di Palanzano (PR), lavorato con cura utilizzando 
solo cosce provenienti da allevamenti italiani. Salato rigo-
rosamente a mano e conservato in cantine areate con aria 
pulita di montagna, con passaggio finale in cantina di sta-

gionamento.

30,00 €/kg IVA compresa

Salame “Il Moro”	  
Christmas Edition 

Salame di Mora Romagnola delle 
Officine Gastronomiche Spadoni

9,60 €/kg IVA compresa

Salsiccia passita “Bella 
Romagna” 200g

Salsiccia passita di Romagna “Bella 
Romagna” nella confezione natalizia.

9,80 €/kg IVA compresa



LA Mora Romagnola
UNA DELLE RAZZE PIÙ PREGIATE D’ITALIA

POTRAI INSERIRE NEL TUO 
CESTO ANCHE I FORMAGGI 
DI BRISIGHELLA CON LATTE 
100% ROMAGNOLO E I SALU-
MI DI MORA ROMAGNOLA.

La Mora Romagnola è un suino spe-
ciale, una delle sei razze autoctone 
italiane, fino a pochi anni fa a rischio 
estinzione. Leonardo Spadoni, in pri-
ma linea per la difesa di questa razza 
tipica ha creato un allevamento dove i 
circa 1000 capi presenti, di cui è stata 
ricostituita la genetica originaria, pos-
sono facilmente accedere allo spazio 
esterno e quindi crescere in un am-
biente semibrado, dove non manca 
mai l’approvvigionamento di acqua e 
cibo. La sorgente a 700 m di quota e 
le materie prime di produzione azien-
dale garantiscono la copertura dei 
fabbisogni alimentari degli animali. La 
Fattoria Palazzo di Zattaglia si estende 
su oltre 90 ettari fra colline, pascoli e 
boschi all’interno della Vena del Gesso 
Romagnola. Lo stato semibrado della 
Mora Romagnola rende la carne più 
saporita, quindi necessita di meno sale 
e apporta fino al 35% in più di proteine 
e il 64% di grassi insaturi. 

Oltre a queste, le caratteristiche che ren-
dono uniche le sue carni sono:

•  Il maggior movimento all’aperto fa sì 
che il muscolo sia più tonico e con una 
maggiore concentrazione di mioglobina 
(ferro). Per questo motivo la carne è più 
scura. 

•  La genetica di questa razza dona una 
marezzatura molto accentuata con la pre-
senza di grasso fra le fibre muscolari che si 
traduce in più sapore e tenerezza.

•  La Mora vive il doppio di un normale 
maiale, 16/18 mesi contro 7/8 e quin-
di grazie alla sua età alla macellazione è 
sufficiente una minor quantità di sale per 
insaporire e conservare la carne.

Per saperne di più:

https://www.youtube.com/watch?-
v=fHWyDlN2U-0

SCOPRI TUTTA LA GAMMA DI 
FORMAGGI E SALUMI 
OFFICINE GASTRONOMICHE 
SPADONI E I MALAFRONTE: 

https://www.casaspadoni.it/catego-
ria-prodotto/freschi/



La Carsenta è un’azienda artigianale che valorizza le tradizioni 
locali attraverso la produzione di lievitati e dolci di alta qualità. 
Ogni prodotto è il risultato di passione e cura per i dettagli.

 Tigelle DALL’EMILIA

 Taralli  DALLA PUGLIA

PROVALE INSIEME AI NOSTRI AFFETTATI! 

Nel cuore della Puglia, nel caratteristico e rinomato paese a nord di 
Bari, BITONTO, Città dell’olio extravergine di oliva, la ditta DANIELI 
nel 2003 affonda le sue radici. Il prodotto principe di questa realtà 
a cui deve il proprio successo è IL TARALLO, proposto in svariate 
forme e sapori. I Taralli DANIELI vengono fatti a mano, seguendo 
antiche ricette tramandante in segreto e scrupolosamente custodite.

Tigelle 350g

6,90 € IVA compresa

Tigelle Integrali 350g

6,90 € IVA compresa

Taralli Gusti Misti Da 200g a 240g

Tradizionali, integrali, curcuma chia e lino, 	
grano arso, ai cereali, glassati

Da 5,40 € a 6,40€ IVA compresa



 LE Erbe Aromatiche

 IL Sale Maldon

Rametti di Origano 25g

4,40 € IVA compresa

Cristalli di Sale Marino 125g

6,90 € IVA compresa

Cristalli di Sale Marino 
Affumicato 125g

8,90 € IVA compresa

Cristalli di Sale Marino 	
con Saliera 55g

11,90 € IVA compresa

Rametti di Salvia 25g

4,40 € IVA compresa

Filippone si dedica alla coltivazione di erbe aromatiche con metodi sostenibili 
e rispetto per la tradizione. Ogni prodotto riflette la qualità e l’autenticità del 
territorio. Adotta metodi di coltivazione sostenibili, rispettando i cicli naturali 
e l’ecosistema siciliano. Le erbe aromatiche sono essiccate lentamente all’aria 
per preservare aromi e proprietà autentiche. 

 
Maldon è un’azienda storica inglese che dal 1882 produce cristalli di sale marino di qualità su-
periore. Riconosciuti a livello mondiale per la loro purezza e struttura unica a scaglie, i cristalli di 
sale Maldon esaltano il gusto di ogni piatto con il loro sapore delicato e persistente. Amati da 
chef e appassionati di cucina, sono un’icona sinonimo di eccellenza e autenticità.



Marmellate,Conserve e Salse del
Dalla collaborazione tra Mercato Coperto e Luvirie 
nascono una varietà di specialità romagnole, tutte 
prodotte con lavorazioni artigianali.

Saba e Mostarda di Romagna, il Savor, Fichi Cara-
mellati e Pesche sciroppate raccontano la storia ga-
stronomica del nostro territorio, con gusto e qualità.

TROVERAI QUESTI ED ALTRI PRODOTTI 
DI ROMAGNA, DOLCI E SALATI, AL 
MERCATO COPERTO, PER COMPORRE 
LE TUE GUSTOSE CESTE O PER LE 
CENE DELLE FESTE.

Fichi Caramellati / Saba di 
Romagna / Savor di Romagna / 
Mostarda Romagnola 240g

Da 8,40 € a 10,50 € IVA compresa

Crema di scalogno 100g

7,90 € IVA compresa

Biscotti Ravioli con Fichi 
Caramellati / Mostarda 230g

10,50 € IVA compresa

Marmellate / Confetture / 
Composte Da 100g a 240g

Pesca, arancia, albicocca, fichi, fragola, 		
frutti di bosco

Da 4,20 € a 7,40 € IVA compresa

Fieschi - I.T.C. Srl celebra i sapori della Romagna con una linea di speciali-
tà dolciarie autentiche. Ricette tradizionali e ingredienti selezionati per un 
gusto genuino e ricco di storia.

Mostarde e Cotognata  
Da 350g a 380g

Da 12,90 € a 16,90 €



Sapori Raffinati DALLA FRANCIA

La storia del conservificio Paul Larédy inizia più di 25 anni fa, alla pe-
riferia del Périgord, a Saint-Yrieix-la-Perche nell'Haute-Vienne. Il mar-
chio Paul Larédy ha tradotto con successo l'anima di questa regio-
ne rispettando le sue specialità culinarie. “Le nostre conserve sono 
realizzate secondo le ricette originali (foie gras d'anatra intero del 
Sud Ovest (IGP), specialità di foie gras, confit d'anatra, ecc.) e sono 
perfettamente conservate nelle loro terrine e nei barattoli di vetro.”

Foie Gras Entier de Canard  	
90g | 125g

Da 12,90 € a 31,00 € IVA compresa

Le Terrine 180g

4,90 € IVA compresa

Da un hobby e da una passione di Giuliano Martinelli nasce Giulia-
noTartufi. Dal 1991 Giuliano si dedica esclusivamente alla ricerca 
e alla vendita di Tartufo fresco, prima realizzando i prodotti in un 
piccolo laboratorio di Pietralunga: si specializzerà così nella com-
mercializzazione di Tartufo fresco e nella produzione di specialità 
alimentari a base di Tartufo.

SALSE, FUNGHI PORCINI SECCHI, CREME 
E SPECIALITÀ AL TARTUFO E AI PORCINI 
DELL’APPENNINO 	

DA 6,20 € A 18,40 €

Sapori Raffinati DALL’APPENNINO



SAPORI DAL Mare &Valli
Il Tonno di Carloforte, una prelibatezza famosa in tutto il mondo, è detto “Tonno di 
corsa”, perché pescato durante la sua migrazione che avviene tra aprile e giugno, il 
periodo migliore dell’anno per lo stato delle sue carni.

I Marinati di Comacchio sono il pescato 
della tradizione comacchiese, trasfor-
mato artigianalmente nella Sala Fuochi 
dell'antica Manifattura dei Marinati.

I pesci di Valle sono esclusivamente selvatici e pescati nelle Valli di 
Comacchio dall'Ente di Gestione per i Parchi e la Biodiversità-Delta 
del Po, garanzia di provenienza certificata e rispetto del prezioso am-
biente naturale vallivo.

Il Tonno Rosso del 
Mediterraneo viene 
lavorato, tagliato, pre-
parato e inscatolato a 
mano come vuole una 
tradizione lunga oltre 
400 anni: questo con-
tribuisce a renderlo un 
prodotto unico nel suo 
genere.

Tonno Rosso 170g | 350g

24,00 € | 39,00 € IVA compresa

Ventresca di Tonno 
Rosso 170g 

34,00 € IVA compresa

Buzzonaglia di Tonno 
Rosso 350g 

25,00 € IVA compresa

Bottarga di Tonno Rosso 40g 

14,00 € IVA compresa

Filetti di Tonno Arcobaleno 
Pinna Gialla 180g | 350g

13,00 € | 32,00 € IVA compresa

Alici Marinate 50g

6,90 €IVA compresa

Sarde, Acquardelle, 		
Anguille Marinate 		

da 160g a 180g 

Da 15,40 € a 24,90 € IVA compresa

Acciuga Marinata 200g 

17,90 € IVA compresa

Sugo di Acciughe di Valle, 
di Cefalo di Valle 100g | 90g 

8,10 € | 9,50 € IVA compresa



Anche per questo Natale Molino Spadoni Anche per questo Natale Molino Spadoni 
propone le sue box con farine, preparati, propone le sue box con farine, preparati, 
paste e prodotti per tutti i gusti e le esigenze!paste e prodotti per tutti i gusti e le esigenze!

Prepara il tuo pane in poco tempo 

Box Pane + Macchina del pane
99,00 € IVA compresa

Macchina del pane
Per svegliarsi ogni mattina con il profumo 
del pane appena preparato bastano pochi 
e semplici passi con la macchina del pane 
Princess 152006 Wake Up: preimposta il ti-
mer digitale la sera, riempila con gli ingre-
dienti e al risveglio troverai il tuo pane cal-
do fatto in casa! Con i suoi 15 programmi 
di cottura la macchina  per il pane Princess 
cuoce fino a 900g di pane per volta.

79,00 € IVA compresa

Box Pane
•	 Preparato per Pane Nero ai 7 

cereali 1kg 

•	 Preparato per Pane con Cur-
cuma 1kg

•	 Preparato per Pane Bianco 
con farina tipo “1” 1kg

•	 Preparato per Pane alla 
Segale 400g

•	 Farina d’America tipo “0” 
Manitoba 1kg

•	 Farina XLL extra lunghe 
lievitazioni 1kg

•	 Preparato per Pane al Farro e 
Grano Saraceno 1kg

•	 Preparato per Piadina Piadina 
Romagnola 400g

•	 Pasta Madre acida in polvere 
(2 bustine)

•	 Lievito di Birra secco in granuli 
(2 bustine)

 29,00 € IVA compresa

LEBox



Box a basso indice glicemico 
Mini
•	 Fusilli a Basso Indice Glicemico 500g

•	 Frollini con cacao magro e nocciole a Basso 
Indice Glicemico 250g

•	 Preparato per pane, pizza e dolci a Basso 
Indice Glicemico 500g

15,00 € IVA compresa

Box specialità Mini
•	 Farina Grezza® con germe di grano 100% 

Italia 1kg

•	 Farina d’America Manitoba Integrale Maci-
na Pietra 500g

•	 Farina Grani Antichi Italiani 1kg

•	 Farina tipo “1” g. tenero macina pietra 1kg

14,00 € IVA compresa

Box Pane Mini
•	 Farina per Pane con la Curcuma 1kg

•	 Farina per Pane Nero ai 7 cereali 1kg

•	 Preparato per Pane con Semola di Grano Duro 
500g

•	 Pasta Madre acida in polvere (2 bustine) 14g

•	 Lievito di Birra secco in granuli (2 bustine) 14g

16,00 € IVA compresa

Box Pasta Mini
•	 Farina “0” antigrumi biologica per pasta 1kg

•	 Farina tipo “00” Gran Mugnaio Antigrumi 1kg

•	 Farina tipo “1” d’America tipo Manitoba 1kg

•	 Preparato per gnocchi di patate 1kg

13,00 € IVA compresa



REGALAEmozioni

MOSTRA 		
“I’M A MOSAIC” 	
PER DUE 		

•	 2 biglietti per mostra tempora-
nea “I’m a Mosaic”, museo Mar 

•	 2 buoni da 10€ per consuma-
zione al Mar Art Caffè Garden 
Bistrot presso il museo Mar

39,00 € IVA compresa

BOX				  
“REGALA EMOZIONI”

•	 Biglietto per mostra temporanea 
“I’m a Mosaic”, museo Mar 

•	 Buono da 10€ per consumazione 
al Mar Art Caffè Garden Bistrot 
presso il museo Mar

•	 Panettone Bake it al Pistacchio 100g

29,00 € IVA compresa

A NATALE REGALA 
UN’ESPERIENZA
TRA CULTURA, 
ARTE E GUSTO!

FREEGuided Tour
Un tour completamente gratuito del Mercato 
Coperto, per raccontare la storia, gli aneddoti 
e le curiosità di questo luogo unico.

   

A CHI ACQUISTA UN EXPERIENCE  
IL MERCATO COPERTO REGALA...

GRATUITO, SU PRENOTAZIONE

Scopri le experience,

Info e prenotazioni:



INFO E CONTATTI
CONTATTACI PER MAGGIORI INFORMAZIONI

info@casaspadoni.it 
Tel: 0546 697711 

 
 
 

CASA SPADONI 
Via Granarolo 97/99 
48018, Faenza (RA)

info@mcravenna 
Tel: 0544 244611 

 
 
 

MERCATO COPERTO 
Piazza Andrea Costa 

48121, Ravenna


