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SUA MAESTÀ!                                        17
Il Prosciutto crudo di Mora Romagnola 30 mesi
tagliato al coltello

  
ECCELLENZE                                            36
(per 2 persone)
Prosciutto crudo 24 mesi di Mora Romagnola, Salame 
Gentile “Morabrada”, Coppa Stagionata e lombolardo 
di Mora Romagnola tutti delle Officine Gastronomiche 
Spadoni, accompagnati da Squacquerone DOP del no-
stro caseificio e fichi caramellati

“Morabrada” è un’unione perfetta di sapori grazie al 
connubio tra i migliori suini bianchi nati ed allevati in 
Emilia-Romagna e i pregiati suini 100% Mora Roma-
gnola, allevati da noi sulle colline di Brisighella allo stato 
semibrado

      
IL MALAFRONTE                                  24
(per 2 persone)
Dal salumificio Malafronte: Mortadella Morabrada, scu-
latta “Birrata”, la Prosciutta e pancetta arrotolata gour-
met legata in corda

“La Prosciutta”: dal cuore del prosciutto nasce questo 
salame di elevata qualità, dal gusto inconfondibile e a 
ridotto contenuto di grassi (-50% di grassi rispetto al 
nostro salame tradizionale). Viene preparata utilizzando 
solo carni pregiate di suino italiano, si caratterizza per 
una macinatura a grana fine, che la rende particolarmen-
te delicata, e l’aggiunta del sale marino integrale di Cer-
via. Il salume viene insaccato in una tela di cotone confe-
rendogli una forma più grande e tondeggiante, simile a 
una pera, e lasciato stagionare per circa 30/40 giorni.

    
IL TAGLIERE “LEGGERO”                   17
(per una persona, abbondante)
Lonzino stagionato romagnolo “Malafronte”, Bresaola di 
bovino “Malafronte” e Ri-ricotta delle Officine Gastrono-
miche Spadoni

  
IL FERRARESE                                    17
(per una persona, abbondante)
Tagliere delle specialità del nostro salumificio “Malafron-
te”: “La Prosciutta”, “La Zia” e il Salame all’aglio DOP di 
Voghiera; accompagnati da verdure croccanti e giardi-
niera artigianale

GRAN MISTO DEL 
“MERCATO COPERTO”                         39
(per 3 persone)
Un mix di gusto di salumi e formaggi selezionati dal 
nostro banco: Prosciutto Crudo nostrano 24 mesi affina-

to all’Erba Medica, Mortadella “Morabrada”, Salsiccia 
Passita, “La Prosciutta”, Ciccioli frolli alla salicornia, 
Formaggio “lo Stanco” a latte crudo, Pecorino, Squac-
querone Dop delle Officine Gastronomiche Spadoni, il 
tutto accompagnato da verdure croccanti, giardiniera 
artigianale, fichi caramellati e miele

   
I FORMAGGI ROMAGNOLI                  18
(per una persona, abbondante)
Tutti prodotti dalle Officine Gastronomiche Spadoni, “Lo 
Stanco” di Brisighella a latte crudo, Squacquerone di 
Romagna DOP, Pecorino Stagionato Romagnolo a latte 
crudo, Caprino a latte crudo di Brisighella, Caciottina di 
Pecora; accompagnati dalle nostre confetture, fichi cara-
mellati e miele

I FORMAGGI AFFINATI                          18
(per una persona, abbondante)
Tutti prodotti dalle Officine Gastronomiche Spadoni: Pe-
corino stagionato ai frutti dimenticati, Cacio del Borgo al 
finocchietto selvatico, Cacio del Borgo affinato al fieno, 
Pecorino alle rose; accompagnati da miele, giardiniera e 
confettura ai frutti bosco

LA NOSTRA PIADINA ROMAGNOLA    2
fatta in casa 
           
IL NOSTRO GNOCCO FRITTO               7
(per 2 persone)  

I nostri salumi e formaggi 
sono tutti senza glutine. 
Li puoi accompagnare con:

PANINO SENZA GLUTINE                   1,8
OVENABLE    
senza rischio di contaminazione, del Molino Spadoni

FOCACCINA SOFFICE                         2,5
SENZA GLUTINE OVENABLE          
senza rischio di contaminazione, del Molino Spadoni

Da accompagnare con ...

TAGLIERI

ame e salsiccia pa



PIZZE ALLA PALA
A LUNGA LIEVITAZIONE (CM 33x28, per 2 persone)

È la nostra farina l’ingrediente principale delle pizze alla pala del Mercato Coperto: grano scelto 
e trasformato dai nostri mastri mugnai in farina con cura da quasi 100 anni. L’impasto è lungamente lievitato 
con l’utilizzo di vera Pasta Madre viva di un antico ceppo, rinfrescata e tenuta viva fin dagli anni ’60. 
La nostra pizzeria la propone con farciture gourmet 

MARGHERITA (per 2 persone)  22 
Pomodoro 100% italiano, mozzarella fior di latte, basilico fresco, olio EVO di Brisighella

ORTOLANA (per 2 persone) 25 
Pomodoro 100% italiano, mozzarella fior di latte, radicchio, patate al forno, 
peperoni, melanzane, zucchine, olio EVO di Brisighella 

CAPRICCIOSA DEL MERCATO (per 2 persone) 25 
Pomodoro 100% italiano, mozzarella fior di latte, carciofini trifolati, prosciutto cotto, olive taggiasche 
e “Stanco di Brisighella” delle Officine Gastronomiche Spadoni 

PARMA (per 2 persone) 27
Pomodoro 100% italiano, mozzarella fiorbdi latte, prosciutto crudo di Parma 

LA  PINSA  GOURMET 
(CM 29X19, per 2 persone)

Mortadella “Morabrada”, Ricotta di Brisighella e pinoli     19

GLI  SPECIALI  ESTIVI

Prosciutto nostrano “I Malafronte” con melone di stagione   16

Insalata di bresaola, rucola e scaglie di parmigiano reggiano  16

Nachos e guacamole  12

Pinzimonio (per una persona)  8

Pinzionomio (per una persona) con hummus  12

Pinzimonio da condividere (per due persone)  15

Pinzimonio da condividere con hummus(per due persone)   19 



PRIMI  DI  TERRA
LA PASTA FATTA IN CASA
Tirata come una volta quotidianamente al mattarello dalle nostre sfogline

CAPPELLETTI all’uso di Romagna al ragù rosso “Morabrada”     14 

CAPPELLACCI VERDI ripieni di formaggio “Nuvola” delle Officine      15
Gastronomiche Spadoni con salvia e pecorino di grotta 

TAGLIATELLE al ragù bolognese  13

LA GRIGLIA
LE NOSTRE CARNI SONO TUTTE FRESCHE 
e non subiscono alcun trattamento di congelazione e surgelazione

BACCHETTA E COSCIOTTO DI            16 
CASTRATO AI FERRI   
con sale di Cervia e olio EVO

TAGLIATA DI SCOTTONA,                    22
allevata ad erba, con sale dolce 
di Cervia e rosmarino
    
TAGLIATA DI MORA ROMAGNOLA,    17
allevata allo stato semibrado sulle colline 
di Brisighella 

FEGATELLI DI MORA ROMAGNOLA   16
nella rete con bruschetta   
      
BRACIOLA DI VITELLO con osso           17

PICANHA DI ANGUS BEEF                     26
ARGENTINO     

LO SPIEDONE DEL                                 19
MERCATO COPERTO     
con pannocchia di mais arrostita 
  
GRIGLIATA MISTA                                  17
DI SUINO BIANCO
nato ed allevato in Emilia Romagna  
(per 1 persona, molto abbondante,500g ca.)  
(Salsiccia, pancetta, coppone s/o, braciola 
c/o, costine) 
    
GRIGLIATA MISTA DI                             22
MORA ROMAGNOLA      
(per 1 persona, 380g ca.) 
(Salsiccia, pancetta, coppone s/o, costina)

PETTO DI POLLO                                  15
“ANTIBIOTIC FREE”             
con olio aromatizzato alle erbe fini
 



COCKTAILS 
Spritz Aperol 6
Prosecco, Aperol, Arancia, Selz

Spritz Campari 6,5
Prosecco, Campari Bitter, Arancia, Selz

Hugo 6,5
Fiori di Sambuco, Prosecco, Lime, Menta 

Americano 7
Vermouth rosso, Campari Bitter, Selz, Gocce Angostura, Arancia e Scorza di Limone

Negroni  7,5
Gin, Vermouth Rosso, Campari Bitter, Arancia e Scorza di Limone

Moskow Mule 7,5
Vodka, Ginger Beer, Lime, Zenzero

Gin Lemon / Tonic 8
Gin, lemon soda \ tonica    

Gin Lemon / Tonic Premium 10
Gin Premium, lemon soda \ tonica

Vodka Lemon \ Tonic \ Red Bull  8
Vodka, lemon soda \ tonica \ Red Bull

Vodka Lemon \ Tonic Premium  10
Vodka Premium, lemon soda \ tonica

Coca Rum  8
Cola e Rum

Mojito 8
Rhum bianco, Lime, Zucchero, Menta, selz

Caipiroska 8
passion fruit, fragola o uva, Vodka, Lime, Zucchero

Caipirinha  8
Cachaca, lime, zucchero

*Chiedi al nostro barman per eventuali variazioni sul tema e “pestati” del giorno

ANALCOLICI
Monday 7
Sciroppo di zenzero e cannella, lime, soda al pompelmo rosa e succo d’ananas

Saturn 7
Succo passion fruit, limone, orzata, falernum 



LE BIBITE
Pepsi Cola, Pepsi Zero, Aranciata, 7 UP 3,5
(in bottiglia di vetro da 33 cl)                    

Lemonsoda “Organics”  3,5
(in bottiglia di vetro da 25 cl)  

Ginger Beer “Organics” 3,5
(in bottiglia di vetro da 25 cl)  

Tonica “Organics”  3,5
(in bottiglia di vetro da 25 cl)  

Tonica “Thomas Henry”  3,5
(in bottiglia di vetro da 20 cl)  

Pink Gape Fruit “Thomas Henry”  3,5
(in bottiglia di vetro da 33 cl)                

Chinotto “Cortese”  3,5
(in bottiglia di vetro da 27,5 cl)  

The Al Limone / Pesca “Lipton”  3,5
(in bottiglia di vetro da 27,5 cl)  

Cedrata “Tassoni” 3,5
(in bottiglia di vetro da 18 cl)  

Sanbitter   3,5
(in bottiglia di vetro da 10 cl)

Campari Soda   3,5
(in bottiglia di vetro da 27,5 cl)  

Crodino   4
(in bottiglia di vetro da 17,5 cl)                              

Red Bull   3,5
(in bottiglia di vetro da 25 cl)                             

LE ACQUE 
ACQUE MICROFILTRATE IN BOTTIGLIA
Le acque microfiltrate da noi somministrate sono a norma di legge in base al Decreto Legislativo 23 giugno 2003, 
n. 181 “attuazione della direttiva 2000/13/CE concernente l’etichettatura e la presentazione dei prodotti alimentari, 
nonchè la relativa pubblicità”.

Preferiamo l’acqua microfiltrata a tutela dell’ambiente

ACQUA

Acqua naturale e frizzante          1,5
bottiglia plc da lt. 0,5

Acqua naturale e frizzante           3
bottiglia plc da lt. 1



LE BIRRE DEL MERCATO ALLA SPINA

Tutte le birre del MERCATO COPERTO sono crude, non pastorizzate e non filtrate, prodotte in esclusiva per 
il MERCATO COPERTO dal Birrificio Artigianale del Molino Spadoni a Reda di Faenza (RA)

LAGHER HELLES alc. 5% vol. Media 6
 Pinta 7
Birra artigianale di colore chiaro, dorato pallido con buona limpidezza 
e una schiuma bianca, densa, compatta e fatta da bolle fini. Il dolce e l’amaro 
sono sempre in equilibrio fino all’ultima bollicina.

BURATTO IPA alc. 6,5% vol. Media 6
 Pinta 7
La Buratto è una birra artigianale ad alta fermentazione in stile IPA (India Pale Ale), 
realizzata con malti di alta qualità e una miscela di luppoli di primissima scelta. 
Schiuma abbondante, colore tra il dorato e l’ambrato scarico. Subito si sente un intenso 
e complesso aroma che va dai frutti tropicali, all’agrumato fino al resinoso. 
La dolcezza iniziale del malto Pale è contrastata e bilanciata da un buon grado 
di amaro finale, deciso ma non invasivo. 

TIPO 2 DUNKEL BOCK alc. 6,2% vol. Media 6
 Pinta 7
La Tipo 2 è una birra artigianale a bassa fermentazione in stile Dunkel Bock. 
Una birra forte e scura come da tradizione bavarese che si presenta con un colore 
ambrato carico, con riflessi color rame e una schiuma beige densa e pannosa, 
ricca di bollicine molto fini. All’olfatto ricorda il miele di castagno e la prugna matura, 
al gusto è densa, dolce e corposa.

TIPO 1 BLANCHE alc. 4,8% vol Media 6
 Pinta 7
La Tipo 1 è una birra in stile Blanche, come da antica tradizione belga fermentata 
con un ceppo di lievito originale delle fiandre. Tipico dello stile è anche l’utilizzo 
di grano non maltato e spezie, come coriandolo e curacao. Si presenta dal color giallo 
paglierino con una velatura che la caratterizza, oltre ad una schiuma bianchissima e densa, 
agevolata da una bollicina sostenuta. 
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Il Mercato Coperto è un punto di riferimento enogastronomico 
dove la cura del cliente è la nostra priorità. 

Organizziamo eventi personalizzati tra cui feste private, menù su misura, 
rinfreschi, matrimoni, meeting aziendali e conferenze grazie anche 

alla suggestiva location del piano superiore, adatto per ogni tipo di richiesta. 

Il Mercato Coperto è anche “a casa vostra” offrendo un insieme di servizi 
tra cui catering, chef a domicilio, food truck e personal shopper.

Seguici sui social 
mercatocoperto.ravenna

WIFI GRATUITO 
loggati su “Mercato Coperto” 

indicando nome, cognome e mail

Coperto e servizio 
Servizio coperto € 2 

Si informa la spettabile clientela che i nostri piatti gastronomici contrassegnati con l’asterisco in menu sono gelo, 
preparati per MERCATO COPERTO grazie a innovative tecniche alimentari, alcuni di questi nei numerosi e dedicati 

stabilimenti e laboratori del Molino Spadoni e surgelati all’origine. Questo ci consente di mantenere inalterati gusto e 
genuinità e di garantire la qualità alimentare dei prodotti tipici romagnoli e non solo.

NB: si informa la spettabile clientela che risulta disponibile, su richiesta, il libro ingredienti/allergeni 
così come previsto dal Reg. CE 1169/2011. 

 

Per ogni chiarimento vi invitiamo a chiedere al nostro personale.

Vi invitiamo a chiedere il pagamento al tavolo.
Se desiderate fattura vi preghiamo di farcelo sapere 
prima dell’emissione del conto e di indicarci i dati.

Grazie.

Il Mercato Coperto ha ottenuto la certificazione   Conosci il tuo pasto 
“Conosci il tuo pasto” si basa sulla consapevolezza di quanto viene servito e consumato. 

Tutto però parte dalla scelta delle materie prime e dal tipo di cucina e servizio, 
perciò anche la conoscenza per acquisire valore deve veicolarsi in termini di qualità, 

territorio e tradizione, sicurezza alimentare, etica ed ecologia, 
aspetti che sempre più sono centrali per una ristorazione che vuole fare cultura.

Prova le experience del Mercato Coperto

Bevi responsabilmente.
Non bere se non hai l’età consentita. Tutti i prezzi sono comprensivi di IVA e servizio.


